
Een heerl i jke tartelette met amandelspi js ,  een appelvul l ing,  een
vani l le room en een gebrand suiker laagje. Wi l  je dit  gebakje een
dag later eten? Dan geeft L ieke een zakje r ietsuiker mee, zodat

het suiker laagje heerl i jk  krokant bl i j f t .  Je kunt het suiker laagje
branden met een gasbrander of een aansteker. .

M E N U

B O N B O N  E I T J E S

Een zakje van 15 gevulde bonbon eit jes met de smaken hazelnoot
pral iné,  karamel zeezout en een pistache pral iné.

S L A G R O O M T R U F F E L S

Een favoriet van velen! Onze s lagroomtruffels z i jn heerl i jk  voor
bi j  de koff ie of thee. Gemaakt van een s lagroomvul l ing,  een
laagje pure chocolade en cacaopoeder.
De s lagroomtruffels z i jn glutenarm.

P A A S  C O O K I E S

Mega lekkere koeken voor bi j  de paasbrunch of bi j  de koff ie en
thee. Keuze uit  de smaken: framboos witte chocolade, karamel
zeezout,  pistache melk chocolade & Ruby (framboos) chocolade.

C R È M E  B R Û L É E  M A C A R O N S

U vraagt,  wi j  draaien.. .  De crème brûlée macarons waren een
groot succes met de kerst ,  daarom zi jn ze terug! Een doosje van
6 crème brûlée macarons maken jouw Pasen helemaal compleet!

Een vani l le ganache, drupje karamel en een gebrand suiker
schelpje.  

De macarons zi jn glutenarm.

A D V O C A A T S L O F J E

Zeg je Pasen, dan zeg je advocaat.  Een s loffenbodem met
amandelspi js ,  een luchtige advocaat crème en advocaat vul l ing.

Let op! In dit  gebakje zit  een v leugje alcohol.  

A P P E L  R O O M  T A R T E L E T T E

ZUSJES
ATELIER



L E M O N  M E R I N G U E  T A R T E L E T T E

Kom in de lente sferen met de lemon meringue tartelette.  Een
tartelette bodem met een vani l le amandelbeslag, een fr isse
lemon curd en luchtige I tal iaanse meringue.

H A Z E L N O O T  S L O F J E

 Ben j i j  fan van Kinder Bueno? Dan is  dit  een echte aanrader
t i jdens de Pasen. Een gebakje van een s loffenbodem, met een
dun laagje gezouten karamel,  een hazelnoot mousse gedipt in de
melk chocolade met hazelnoot stukjes.  Gedecoreerd met een
chocolade crème.

P I S T A C H E  F R A M B O O S  T A R T E L E T T E

B O K K E N P O O T J E S  G E B A K J E

Hou j i j  van amandel en bokkenpootjes? Dan zal  dit  gebakje bi j
jou in de smaak val len. Een luchtig biscuit  gevuld met een

bokkenpootjes créme en stukjes bokkenpootjes.  Dit  gebakje is
bekleed met marsepein.

F R A M B O O S  C I T R O E N  G E B A K J E

Haal het zonnetje in huis met het framboos citroen gebakje.  Een
frambozen aardbei bavarois met een inter ieur van vani l le biscuit

en een lemon curd,  met een blondie bodem.

K I N D E R  M U F F I N

Voor de k leint jes onder ons hebben wi j  een heerl i jk  k inder
gebakje.  Een mini  muff in met een vani l le crème en gekleurde

spikkels.

A A R D B E I E N  S L O F J E

Wie kent hem nou niet? Het aardbeien s lof je.  De perfecte
combinatie van s loffendeeg, amandelspi js ,  Zwitserse room en
verse aardbeien is  een feest je om op te eten. 

Een echt Frans patisser ie gebakje met veel verschi l lende
smaakstructuren. Een tartelette bodem met pistache
amandelbeslag, pistache pral iné,  een frambozen gelei  en een
luchtige frambozen crème.


